
D A S  N E U E  

4-Gang-Menü
V O N  A L E X A N D E R  H E R R M A N N 

I N  N Ü R N B E R G

F R A N K E N  T R I F F T  F R A N K R E I C H 

V O R S P E I S E

Tartelettes de salade 

Linsen, Tomaten, Oliven, Rauchmandeln und „Fromage Frais“  

auf fränkischem Knusperbrot mit Estragon-Vinaigrette

* * *

Z W I S C H E N G A N G

Bouillabaisse de légumes 

Safran-Frankenwein-Cremesuppe  

mit Bärlauch-Kartoffelkissen,  

geschmortem Fenchel und gebratener Garnele

* * *

H A U P T G A N G

Bœuf à la mode 

Geschmorte Rinderschulter mit Burgunder-Jus,  

Trüffelcreme, Gemüsejulienne und Kartoffelstroh

* * *

D E S S E R T

Biscuit surprise 

Schokoladen-Küchlein mit flüssigem Pistazienkern  

auf Himbeer-Mark, dazu Frankensekt-Sorbet



D A S  N E U E  V E G E T A R I S C H E 

4-Gang-Menü
V O N  A L E X A N D E R  H E R R M A N N 

I N  N Ü R N B E R G

F R A N K E N  T R I F F T  F R A N K R E I C H

V O R S P E I S E

Tartelettes de salade 

Linsen, Tomaten, Oliven, Rauchmandeln und „Fromage Frais“  

auf fränkischem Knusperbrot mit Estragon-Vinaigrette

* * *

Z W I S C H E N G A N G

Bouillabaisse de légumes 

Safran-Frankenwein-Cremesuppe  

mit Bärlauch-Kartoffelkissen, geschmortem Fenchel und  

gepickelten Kirschtomaten

* * *

H A U P T G A N G

Potimarron à la mode 

Geschmorter Hokkaido-Kürbis mit Rotwein-Pilz-Jus,  

Trüffelcreme und Gemüsejulienne

* * *

D E S S E R T

Biscuit surprise 

Schokoladen-Küchlein mit flüssigem Pistazienkern  

auf Himbeer-Mark, dazu Frankensekt-Sorbet


