DAS NEUE

4-Gang-Meni

VON ALEXANDER HERRMANN
IN NURNBERG

FRANKEN TRIFFT FRANKREICH

VORSPEISE

Tartelettes de salade
Linsen, Tomaten, Oliven, Rauchmandeln und ,Fromage Frais”
auf frankischem Knusperbrot mit Estragon-Vinaigrette

* % %

ZWISCHENGANG

Bouillabaisse de [égumes
Safran-Frankenwein-Cremesuppe
mit Barlauch-Kartoffelkissen,
geschmortem Fenchel und gebratener Garnele

* % %

HAUPTGANG

Beeuf a la mode
Geschmorte Rinderschulter mit Burgunder-Jus,
TrUffelcreme, GemUsejulienne und Kartoffelstroh

* % %

DESSERT

Biscuit surprise
Schokoladen-Ktchlein mit flissigem Pistazienkern
auf Himbeer-Mark, dazu Frankensekt-Sorbet




DAS NEUE VEGETARISCHE

4-Gang-Meni

VON ALEXANDER HERRMANN
IN NURNBERG

FRANKEN TRIFFT FRANKREICH

VORSPEISE

Tartelettes de salade
Linsen, Tomaten, Oliven, Rauchmandeln und ,Fromage Frais*
auf frankischem Knusperbrot mit Estragon-Vinaigrette

* % %

ZWISCHENGANG

Bouillabaisse de légumes
Safran-Frankenwein-Cremesuppe
mit Barlauch-Kartoffelkissen, geschmortem Fenchel und
gepickelten Kirschtomaten

* % %

HAUPTGANG

Potimarron a la mode
Geschmorter Hokkaido-Kurbis mit Rotwein-Pilz-Jus,
Truffelcreme und Gemusejulienne

* % %

DESSERT

Biscuit surprise
Schokoladen-Kuchlein mit flissigem Pistazienkern
auf Himbeer-Mark, dazu Frankensekt-Sorbet




