
D A S  N E U E  

4-Gang-Menü
V O N  K O L J A  K L E E B E R G  

I N  B E R L I N

V O R S P E I S E

Rote-Bete-Tatar auf Bulgur, dazu eingelegter Rettich,  

Sauerrahm und Pumpernickel-Erde

* * *

Z W I S C H E N G A N G

Confiertes Filet vom Winterkabeljau  

auf grünem Erbsenpüree mit Kartoffel-Trüffelragout,  

Fenchel und buntem Gemüsestroh

* * *

H A U P T G A N G

Zweierlei von der Ente – rosa gebratene Brust und  

confiertes Ragout – mit Macaire-Kartoffeln, Romanesco,  

grünem Spargel und Honig-Rosmarin-Jus

* * *

D E S S E R T

Schokoladen-Pistazien-Soufflé auf Piña-Colada-Chili-Salat,  

dazu Nougateis



D A S  N E U E  V E G E T A R I S C H E 

4-Gang-Menü
V O N  K O L J A  K L E E B E R G  

I N  B E R L I N

V O R S P E I S E

Rote-Bete-Tatar auf Bulgur, dazu eingelegter Rettich,  

Sauerrahm und Pumpernickel-Erde

* * *

Z W I S C H E N G A N G

Pflanzliches Filet „Lachs Style“  

auf grünem Erbsenpüree mit Kartoffel-Trüffelragout,  

Fenchel und buntem Gemüsestroh

* * *

H A U P T G A N G

Strudel von grünem und weißem Winterspargel auf 

Paprikaschaum und sautiertem Romanesco

* * *

D E S S E R T

Schokoladen-Pistazien-Soufflé auf Piña-Colada-Chili-Salat,  

dazu Nougateis


